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BELGICKE PIVNI SPECIALYV LANSKROUNE

Kdyz se tekne pivo, tak predstava tohoto napoje je pro vétsinu Cechtt
zcela jasnd a neménnd. Ov$em neni pivo jako pivo a tak se pokusim v rdmci
tohoto ¢lanku priblizit nékteré skute¢nosti.

V Lanskrouné¢ od zafi 2010 provozuji maly obchod, ve kterém se nabi-
zeji 1 belgické pivni specialy, klasterni a trapisticka piva, kterd vynikaji svou
jedine¢nosti. Stalo se mi, Ze jsem panovi vysvétlovala, jaké druhy piva jsou
na prodejné a on po delsi dobé konstatoval: ,,Ja vim, jak chutnd pivo.“ Bylo
vidét, ze nepochopil, jaké rozdily v chutich mohou v pivu byt. Na druhou
stranu jsem zaznamenala fadu piiznivych reakei stran zakaznikd, ktefi védeé-
li o¢ jde a dokonce zcela samoziejmé sahli do regalu po vybrané znacce.

Ano, belgické pivo je skute¢né jedine¢né, tak odlisné a tak vyjimecné, Ze
srovnavat nékteré belgické znacky s tzv. normalnim pivem nefkuli nevkus-
nym ,europivem, které devastuje pivni tradice je skoro nemozné. Belgie je
kralovnou piva. Ma to své historické kofeny a pivo zde doznava mnohem
VEtsi tcty a zdgjmu nez vino a mnohé destilaty. Vyroba doslova pripomina
vyrobu uglechtilych vin. Piva kvasi v sudech a dokvasi v ldhvich, néktera jsou
i ro¢nikovd a mohou zrit léta. Technologie kvasent je jina a rtizné se pracuje
s unikatnimi kvasinkami, vicendsobnym rozkvasenim nebo rtiznymi druhy
sladu. Kazd4 znacka piva miva svij druh skla z kterého se konzumuje. Piti
piva se stava v Belgii gurmanskym zazitkem. Néktera piva mivaji i mirné nad
11% alkoholu, takze k vychutnavani staci jedind sklenice, protoze po vice
sklenkach by se ¢lovék staval jaksi spolecensky nezadoucim. Cena pivnich
specialt je samoziejmé vyssi nez u tzv. normalnich piv, na které je zvykly Ces-
ky konzument, coZ je ddno uz samotnou technologii zpracovani a mnohdy
i vystavem pivovarti. Mnozi uz znaji takové zakladni znacky jako Hoegaar-
dennebo Leffe, kte-
ré jsou na trhu po-
mérnérozsirenédi-
ky velkému pivo-
varu a spole¢nos-
ti, ktery je ma ve
svém portfoliu.

Hoegaarden je
svrchné  kvagené
pivo, dokvasované
v ldhvich a jemné
chuti rodici se bez
filtrace. Jemn4 hoi-
kost s naznaky kori-
andru a pomeran-
Ce je velmi osvézu-
jici. Od této znac-
ky se muze postu- [E&
povat dile k tém =
uzkoprofilovéj$im pres riiznd zdmecka piva jako Kastel Rouge, které patii do
fady ovocnych zastupctl. Zaklad tvoii pivo Kastel Bruin, které $est mésicti do-
zrava na vi$nich a diky tomu tento special ziskava svou rubinovou barvu.
Pivo md vyraznou gastronomickou hodnotu jako aperitiv a nebo je mozné
jej podavat k dezertim.

Velmi jemnou a delikatni znackou, kterd neodradi, je Tripel Karmeliet
s charakeristickou lehkou kvétinovou vini a smetanovou pénou. V pivu
vyvstavaji citrusové tény, pivo je vyvdzené sycené a velmi pitelné. Recept
pochézi z roku 1679 z karmelitdnského klastera v Dendermonde. Tripel
v tomto piipadé oznacuje fakt, Ze pivo se vafi ze t¥i druht obili - je¢mene,
pSenice a ovsa. V jiném ptipadé, naptiklad u piva La Trappe Tripel, zname-
na vyraz tripel, Ze se pouziva trojndsobné mnozstvi sladu ve srovnani se stan-
dardnim ,trapistou®. La Trape Blond je zase lahtidka vyhovuji evropskym
névykam barvy svétlé s vybranou odriiddou chmele, kterd pivu dodava typic-
kou horkosladkou prichut. Pivo je charakteristické aromatickou viini a vel-
mi zadané napriklad v USA.

Néktera piva mohou zarazit svou chuti, treba Duchesse de Bourgogne

turou mucenky a ¢okolady, s dlouhym, suchym a kyselym dokon¢enim grand-
tového jablka pripominajici vino. Orval ten je nazyvan ,kralovnou trapistd“
a pivo, které se v Orvalu vafi, se od ostatnich klasternich piv li§i vyraznou
suchosti, je plné, intenzivni hotké chuti s ovocnymi tony. Hotkost je zvyraz-
néna tzv. technologii dochmelovani za studena a aroma tak pfipomind ote-
vieny pytel chmele. Toto pivo je pozoruhodné a vhodné pro skute¢né znalce.
V zéstupu piv nelze prehlédnout Chimay ¢ervené i modré - dle korunek na
lahvich. Cervené se svym karamelovym aroma a modré, které bylo v roce
1948 uvedeno na trh jako tzv. vano¢ni pivo. Toto aromatické, zivé, bohaté
pivo ma jedinecnou sametovou chut se $tiplavéj$im naznakem tymidnu,
kofenéna chut nese aroma po vonném dievu a muskatu pii doznivani. Je to

ro¢nikové pivo a aroma portského se rozviji, pokud se nechd zrét i vice nez
pét let. Analyzy prokazaly, ze skute¢né v pétiletém Blue cap vyzraly aldehydy
podobné tém, které jsou v portském viné. M4 se za to, ze tento druh piva
dokonale uklidniuje ve stresové situaci, odstranuje depresivni naladu. Zavé-
rem nelze nezminit jedine¢ny Trappistes Rochefort. Cislo 8 patti do dvacitky
nejlepsich piv svéta. Viné $vestek, sladké rozinky se $petkou alkoholu. Po
zahtati piva se v uUstech rozléva dalsi symfonie slozitych chuti. A ¢islo 10
patii mezi $picku se svymi 11.3% alkoholu. Je¢né vino, vhodné k archivaci.
Jeho chut dozrava zhruba po dvou letech. V Zebiiccich je uzléta stale v prvni
desitce nejlepsich piv svéta. Je to mohutné, plné a chutové slozité pivo. Ma
sytou temnou barvu. V chuti nalezneme kandované ovoce, banany, slabé po-
meran¢ s kofenim.

Timto bych své povidani o pivech ukondila, protoze v nejlep$im je dobré
prestat. Snad jsem timto alesponl trochu poodhrnula rousku nad barevnou
s$kalou a mnohosti belgickych specialii a predevsim trapistickych piv, pocha-
zejicich z Sesti belgickych a jednoho holandského kldsterniho pivovaru. Jejich
vyroba ma sva presnd pravidla, zisk jde na provoz klastera a je nésledné pre-
rozdélovan také na charitativni projekty. U piv neni dilezitd barevnost eti-
kety, ale to, co je uvnitt, a proto zdanlivda vnéjskova strohost nékterych piv
ukryva kvalitni obsah provéfeny ¢asem a tradici. Belgické pivni specidly se
proslavily po celém svété, jak Sirokym vybérem delikdtnich chuti a viini, tak
i kulturou jejich vychutnavéni a servirovani, ktera se velmi podoba té vinné.
Vétim, Ze pokud nékdo sahne po nékterém belgickém pivu, pak neni mozné
,aby nenasel svého ,,favorita“ ke kterému se bude vracet.

Zavérem chci podékovat svému manzelovi za podporu a pomoc a to nejen
pti tvorbé tohoto ¢lanku. Bc. Jana Kutakova - prodejna ANGELOS
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Nové oteviena prodejna nabizi:

¢ knihy a publikace kiestanskych nakladatelstvi

¢ piva belgicka - klasterni, trapisticka

¢ kldsterni produkty, devociondlie, svice

* vina izraelska, mesni a koser vina, chalvu...

e |écivé veeli produkty, produkty Manuka, Tee Tree
* ndbozenské potieby, pohledy, pfani...

¢ produkty Mrtvého more

* medovinu a medova vina, potravinové dopliky
e Caje a bylinné sirupy

* kopirovani A4

Naleznete nas: ulice Strazni 18, Lanskroun
(ulice z ndm.Al. Jirdska — byv. vchod U Pastyfre)
Tel: 607 565 758, e-mail: angelos@wo.cz




